Pavo Alfredo

Ingredientes:

1kg Pechuga o letillo
de pavo Parson

200g Champinon natu-
ral

250g Jamon de pavo
250ml Crema acida

Preparacion
Pavo Alfredo, un platillo delicioso para consentir tu paladar vy el
de tu familia.

Para preparar el Pavo Alfredo, lo primero que debes hacer es
poner a asar la pechuga o letillo en una plancha.

Guisa en mantequilla los champinones y el jamdn ya cortado en
cubitos; posteriormente agrega la crema acida y deja hervir por
un minuto mas.

Para servir, coloca el pavo en el plato y bafalo con la crema.

Este platillo puedes acompanarlo con ensalada de tu preferencia.

Guarnicion: Espagueti



